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n l'an de grice 1400, naquit & Mayence Johannes
Gensfleisch dit Gutenberg, celui qui, cinquante ans
plus tard, inventa l'impression a caractéres mobiles.
Clest ce double anniversaire, 1400 et 1450, que célebre
le restaurant “Au Crocodile” pour rendre hommage a ce

typographe qui fut en exil & Strasbourg de 1434 a 1444.

Avec cette invention, le savoir allait s'étendre bien au dela du cercle res-

treint de quelques privilégiés. A partir de cette époque, le livre de cuisine

trouve un certain public et la culture culinaire se répand alors grace a

I'imprimerie.
Pour mettre a
I’honneur cet
homme de génie,

Emile Jung et sa

brigade ont concocté un Menu Gutenberg, inspiré des recettes d'un des

premiers livres de cuisine imprimés en France. Cet ouvrage, “Le

Viandier”, fut rédigé par Guillaume Tirel dit Taillevent et imprimé & Lyon

vers 1489 par Matthias Huss. Johannes Gutenberg et été fier de savoir

Charles Bizet d'Annonay - Nature morte aux livres - Coll. Musée de Brou, Bourg-en-Brease
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que, quelques
siecles plus tard,
un Menu de
caractére portant
son nom invite-
rait & un voyage
dans le temps les
gourmets en
quéte d’émotions
gastronomiques
et culturelles.
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e Liarndier

- exlraus -

Edition du xv* Siecle
La plus ancienne connue '

C. J. Van Delff - Nature morte - Musée des Beaux Arts

- Introduction -
¢ 1 aprés senuylt le viandier pour appareiller toutes maniéres de
viandes que Taillevant, queulx du roy nostre sire, fist tant pour

4 abiller et apparei”er l)OLl“y, rousty, pui:suns de mer et d'eaue
doulce : saulces, espices et aultres choses a ce convenables et
1 nécessaires, comme cy apreés sera dit. Et premiérement du premier
chapitre. Brouet blanc de chapons. Blanc manger & posson. Blanc brouet
d’Alemaigne. Salamine. Brouet georget. Grave de poisson. Brouet de
canelle & chair. Autre brouet a chair. Cretonnée a poix nouveaulx ou a
feves. Maigre potaige et broies amande atoute l'escorce, deffaictes de
purée de poys et puis prenés semblablement espices comme au brouet
d’Alemaigne, et les defaictes de vert jus, et faictes bouillir vostre bouillon,
et mettés & part tant qu'il soit temps de dresser.

~ (W ccelle -

POUR FAIRE UNG FAULX GRENON, prenés de la fesse d'ung pore et la mettés
cuyre, et, quant sera cuyte sur le vert non pas trop, tranchés ainsi comme gros dez, et
prenés des menus drois de poulaille, comme foyes, de jusier, et les mettés cuyre. Et,
quant ilz seront cuitz, tranchés les perdris, et les frisés au bouillon que il appartient ;
vous prendrés du pain blanc et le mettés tramper au bouillon ot aura esté cuyt le pore,
se vous ne avés du bouilon de beul, et autres des moyeulx d'oeulz entregettés, se que
vous mettrés avec vostre pain. Et mettés du gingembre et ung peu de saffran, du vin
blanc et du vert jus et le mettés coulourer. Et aprés le coulerers par l'estamyne, et
bouillir tout ensemble, et ne laisserés pas longuement au feu, et puis mettés le bouillon
en ung pot, et le assaisonnés de sel.

(1) NOTE DE LEDITEUR : Nous reproduisons dans cette édition telle qu'elle est et avec
toutes ses fautes, afin de faire voir & nos lecteurs sous quelle forme s'est produite, de 1490
4 1604, I'ocuvre de Taillevent.

Source : Le Viandier de Taillevent, Edition du XVe Sicele, la plus ancienne connue, Edition Régis Leboucy.
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580 F par personne (Sans Boissons)

Ce menu vous est également proposé a 780 F par personne (Avec Boissons)

Eveil aux Saveurs d’Antan

Anguille et Poulette fermiére sur Gelée de Cristal,
Bouguetiére de Cresson

Sandre aux Lentilles
“comme a Mayence”
)
Jarret de Veau, fagon “Annette Iserin Tiir”
Poélée de Légumes Villageoise
Tomme des Moines
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Croustillant ’lfpeautre aux Pommed et Poired,
Sauce Safranée
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i

e

Parfait glacé “Hommage Gutenberg”
au Lait ’Amande amére, Coulis Pistache

bran
%)

Mignardises

Ce menu est susceptible de changer en fonction du marché ou de la saison
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N'est-il pas meilleur prétexte que cet hommage a I'écrit pour vous inviter et vous
inciter a écrire ? Nous vous proposons de rédiger une nouvelle de deux feuillets
dactylographiés en “Times”, corps 14, dont le sujet est d'imaginer :

Od - et que - vécut Jobannes Gutenberg entre 1444 et 1448 7

Pendant ces quatre années, on ne sait rien de lui. Aucune de ses biographies exis-
tantes ne dispose d'informations sur ses activités ou ses lieux de séjour. Ce que l'on
sait, c’est que notre imprimeur était encore a Strasbourg au début de 1444, Trois
documents y indiquent sa présence :

une liste de Strasbourgeois qui devaient pourvoir a I'entretien de chevaux de guer-
re, une liste de personnes mobilisables, déclarées aptes a porter les armes contre les
Armagnacs (22 janvier 1444), et le livre des impéts sur le vin (12 mars 1444).

Les textes sont & envoyer au Crocodile par la poste ou sur internet (www.au-crocodile.com)
avec la mention CONCOURS, avant le samedi 25/11/00, minuit. Un jury de choix dési-
gnera les 5 gagnants. Le réglement du concours et la liste des lots sont déposés chez Maitre
Mathis a Strasbourg.

_ Avec 'aimable Collaboration de :
B.N.U.S.
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S R MOET&CHANDON Musées de Strasbourg

RELAIS &
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— AU CROCODILE —

10, rue de I'Outre F 67000 Strasbourg
Tél. (33) 03 88 32 13 02 Fax (33) 03 88 75 72 01

Et sur Internet : www.au-crocodile.com

OTT IMPRIMEUR



